
Madrid, 8 a 10 de mayo de 2019 

Jornadas dirigidas a todos los interesados en la alimentación, 
su relación con la cultura, la historia y la salud 

Lugar de celebración:  
Salón Colegio de Farmacéuticos (Edificio nuevo). Fac. Farmacia, UCM. 
Sesión de cata en la Sala Polivalente. 
Los trabajos en forma de pósteres se expondrán del 8 al 10 de mayo de 
2018 en el sótano Edificio Antonio Doadrio (Edificio antiguo) de la Fac. 
Farmacia. 

Profesoras organizadoras: 
Dra. E. Torija Isasa. Catedrática de Universidad. 
Dra. Mª C. Matallana González. Profesora Titular de Universidad. 
Dra. M. Cámara Hurtado. Profesora Titular de Universidad. 
Dra. P. Morales Gómez. Profesora Contratado Doctor. 
Colaborador: 
José Ignacio Alonso. Investigador Predoctoral. 
 

Información e inscripciones: 
Dpto. de Nutrición y Ciencia de los Alimentos. Fac. Farmacia, UCM. 
Teléfono de contacto: 913941799 (10:00 a 13:00 h). 
E-mail: agrodiversidad.salud@gmail.com 
Fecha límite de inscripción: 4 de mayo de 2019.  

VI Jornadas  
“Agrodiversidad, cultura y salud” 

En colaboración con: 

Organizado por:  
Dpto. Nutrición y Ciencia de los Alimentos  

Facultad de Farmacia. UCM 

INFORMACIÓN DE INTERÉS – Créditos ECTS 

Modalidad A  Presentación de trabajo en forma de póster.  
Solicitado 1,5 créditos ECTS para alumnos de Grado. 
Para la presentación de pósteres deberán preinscribirse antes del día 4 de mayo.         

Modalidad B  Asistencia y Evaluación. 
Solicitado 1 crédito ECTS para alumnos de Grado. 
Evaluación: Al inicio de las Jornadas se anunciará la forma de evaluación y los 
plazos correspondientes. 

Joaquín Sorolla (1863 – 1923)  Vendiendo melones  



9 de Mayo de 2019 
Mañana 
 
9:30  Inauguración  

Ilma. Sra. Dra. Irene Iglesias, Decana de la Fac. Farmacia, 
UCM.  

10:00        Primera mesa. Moderan: Dra. A. Mª. López Sobaler, Directora 
 Departamento, y Mª C. Matallana, Profa. Titular, Dpto. Nutrición y 
 Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.  

10:30  Conferencia Inaugural: Agua para todos, agua para la vida. 
 Dr. A. García Sacristan, Catedrático Fisiología, Sección  
 Departamental Fisiología, Fac. Farmacia, UCM. 

 
11:00   Pausa – Café. 
 
11:45 -14:00h  Comunicaciones orales  
 

Grupo de Investigación UCM: Nuevos alimentos. 
Aspectos científicos tecnológicos y sociales. 

10 de Mayo de 2019 
Mañana 
 
10:00  Tercera mesa. Modera: Dra. M. Cámara Hurtado, Profa. Titular, 

 Dpto. Nutrición y Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM. 
10:00  Frutos silvestres comestibles: Fuente de nutrientes y 

 compuestos bioactivos en los cinco continentes.  
 Dra. P. Morales Gómez, Profa. Contratado Doctor. Dpto. 
 Nutrición y Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM. 

11:00                 Cultivos hortícolas. Importancia de los Bancos de 
 Germoplasma. Isabel Fernández Navarro, IMIDRA. 

11:45  Pausa – Café. 
12:15  Del campo a la mesa: Caso del cultivo de naranja 

 sostenible. Luisa Rodríguez Blasco.  Ingeniero Agrónomo.   
12:45  Bioeconomia y sociedda: la necesidad de una alimentación 

 sostenible. Dr.  Alfredo Aguilar Romanillos. Chairman Task 
 Force Bioeconomy. Member of the Executive Board, European 
 Federation of Biotechnology. 

13:30  Coloquio   
14:00  Clausura. Ilma. Sra. Dra. Irene Iglesias, Decana de la Fac. 

 Farmacia, UCM.  

La asistencia es obligatoria para la concesión de créditos. 

9 de Mayo de 2019 
Tarde 
16:00  Segunda mesa. Modera: xxx Dpto. Nutrición y Ciencia de los 

 Alimentos, Fac. Farmacia, UCM. 
 Los frutos en la América Precolombina. 
 Dra. E. Torija Isasa, Catedrática de Nutrición y Bromatología, 
 Dpto. Nutrición  y Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM 

16:45   Seminarios de investigación del Programa Doctorado en 
 Farmacia. 

18:00 – 19:00  Seguimiento de pósteres.   

8 de Mayo de 2019 
Tarde 
16:00  Recepción de alumnos. 
16:30   Sesión de Cata de Aceite de Oliva Virgen Extra.  

 D. J. Sutil, Gerente del Consejo Regulador Sierra Magina 
 Dra. V. Fernández Ruiz. Profa. Titular, Dpto. Nutrición y Ciencia de 
 los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM. 
 Para asistir a la sesión de cata es necesario estar inscrito en las 
 Jornadas.   


