Jornadas dirigidas a todos los interesados en la alimentacioén,
su relacién con la cultura, la historia y la salud

INFORMACION DE INTERES - Créditos ECTS

Modalidad A Presentacion de trabajo en forma de péster.
Solicitado 1,5 créditos ECTS para alumnos de Grado.
Para la presentacion de posteres deberan preinscribirse antes del dia 4 de mayo.

Modalidad B Asistencia y Evaluacion.
Solicitado 1 crédito ECTS para alumnos de Grado.

Evaluacion: Al inicio de las Jornadas se anunciara la forma de evaluacion y los
plazos correspondientes.

Informacion e inscripciones:

Dpto. de Nutricidon y Ciencia de los Alimentos. Fac. Farmacia, UCM.
Teléfono de contacto: 913941799 (10:00 a 13:00h).

E-mail: agrodiversidad.salud@gmail.com

Fecha limite de inscripcién: 4 de mayo de 2018.

Lugar de celebracion:

Salén Colegio de Farmacéuticos (Edificio nuevo). Fac. Farmacia, UCM.
Sesion de cata en la Sala Polivalente.

Los trabajos en forma de pdsteres se expondran del 8 al 10 de mayo de
2018 en el sotano Edificio Antonio Doadrio (Edificio antiguo)de la Fac.

Farmacia.

Profesoras organizadoras:

Dra. E. Torija Isasa. Catedratica de Universidad.

Dra. M? C. Matallana Gonzalez. Profesora Titularde Universidad.

Dra. M. Camara Hurtado. Profesora Titularde Universidad.

Dra. P. Morales Gémez. Profesora Contratado Doctor.

Colaborador:
José Ignacio Alonso. Investigador Predoctoral.

Departamento Nutricién y Ciencia de los alimentos

En colaboracién con: Fundacion
Sabor y Salud

\'/ Jofﬁadas
“Agrodiversidad, cultura y salud”

Granadas
Tacuinum sanitatis. Biblioteca Casanetense. Ms 4182

Organizado por:
Dpto. Nutricidon y Ciencia de los Alimentos
Facultad de Farmacia. UCM

Madrid, 8 a 10 de mayo de 2018



Dia 8 de Mayo de 2017

Tarde
16:00
16:30

Recepcionde alumnosy colocacién de pésteres.

Sesidén de Cata de Aceite de Oliva Virgen Extra.

D. J. Sutil, Gerente del Consejo Regulador Sierra Magina

Dra. V. FemandezRuiz. Profa. Titular, Dpto. Nutriciony Cienciade
los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.

Para asistir a la sesién de cata esnecesario estarinscrito enlas
Jornadas

Dia 9 de Mayo de 2017

Manana
10:00

10:15

11:00

11:45

12:15

13:00

14:00

Inauguracion

lima. Sra. Dra. Irene Iglesias, Decanade la Fac. Farmacia, UCM.
Primera mesa. Moderan: Da. A. M. Lopez Sobaler, Directora
Departamento, y MP C. Matallana, Profa. Titular, Dpto. Nutricion y
Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.
Conferencialnaugural: Los alimentos en regimenes de salud: de
Pitagoras a Arnaldo de Vilanova.

Dra. E. Torija Isasa, Catedraticade Nutriciony Bromatologia,

Dpto. Nutriciony Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.
Alimentacién, bellezay salud.

Dr. L. Garcia Diz, Prof. Titular, Dpto. Nutriciony Cienciade los
Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.

Pausa — Café.

Alimentando tu salud: Promocidénde la Alimentacion saludable y
sostenible en la comunidaduniversitaria.

Dr. A. Aguilo Pons, Catedratico de Universidad, Vicerrector de
Campus Cooperacion y Universidad Saludable, U. Islas Baleares.
Recursos didacticos:

Evolucién historica de la alimentaciéon en Espana.

Dra. E. Torija Isasa y Dra. M? C. Matallana.

Alimentacion y cultura en Espanavistas a través de la

literatura.

Dra. M? E. Gil Merlo, Dra. en Farmacia, y Dra. E. Torija Isasa.
Comida.

Grupo de Investigacion UCM: Nuevos

d I Imigleavee alimentos. Aspectos cientificos tecnol6gicos

y sociales.

Dia 9 de Mayo de 2017

Tarde

15:00-16:00 Seguimiento de posteres.

16:00

16:45

Segunda mesa. Modera: Dra. E. Torijalsasa, Catedraticade
Nutricion y Bromatologia, Dpto. Nutriciony Cienciade los Alimentos,
Fac. Farmacia, UCM.

Un nuevo abordaje de la lactancia: los bancos de leche

humana.

Dra. M2, C. SanchezMata, Profa. Titular, Dpto. Nutriciony Cienciade
los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.

Comunicaciones orales.

18:00-19:00 Seguimiento de posteres.
Dia 10 de Mayo de 2017

Manana
10:00

10:00

Ribera
10:45

11:30
12:00

13:00
13:30

Tercera mesa. Modera: Dra. M. Camara Hurtado, Profa. Titular,
Dpto. Nutricidny Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM.
Caracteristicas del Kaki: Denominacién de origen de la Ribera
del Xaquer.

D. R. PeruchoMariez. Manager del Consejo Reguladorde la DOP Kaki
del Xaquer.

Alérgenos alimentarios: influencia de los procesados
tecnolégicos.

Dra. C. Cuadrado, Dpto. Tecnologiade los alimentos, INIA, Madrid.
Pausa - Café.

Promocion de la alimentacion saludable enlas universidades
Americanas— The Menus of Change University Research
Collaborative.

Dr. J. X. Guinard, Profesor University California, Davis, EEUU.
Elecciondel mejor Péster.

Comida.

Dia 10 de Mayo de 2017

Tarde
16:00

18:30

Cuarta mesa.Modera: Dra. V. Fernandez Ruiz. Profa. Titular,

Dpto. Nutriciény Ciencia de los Alimentos, Fac. Farmacia, UCM
Seminarios de investigaciondel Programa Doctorado en
Farmacia.

Entrega premios: Mejor péster.

Clausura. llma. Sra.Dra. Irene Iglesias, Decanade la Fac. Farmacia,
UCM.

Se concedera un premio al mejor poster.

La asistencia es obligatoria para la concesiéon de créditos.




